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TRABAJO FRANCÉS PARA 3ºA (viernes 24)y 3ºB (viernes 24)   

                                                        

         Bonjour mes élèves: [image: image2.jpg]



        Vamos a por la quinta semanita, ya queda menos para volver a vernos. 

        Esta semana nos preparamos para seguir con los alimentos dulces, salados y ácidos.      

        Siempre podéis volver a las semanas anteriores  para ver los enlaces de los videos y canciones si os apetece.
         Os animo a que trabajeis lo que envío, en la medida de vuestras posibilidades. 
        Esto quiere decir que todas las actividades que os pongo son sacadas de vuestro libro, no hace falta que tengáis el libro, no hace falta imprimir nada, si no disponéis de medios, porque las debéis copiar en el cuaderno como se hace en clase (copio página y enunciado).

        Las actividades sacadas del cahier d´activités, que si se pueden imprimir, perfecto, se hacen en esa hoja y se pegan en el cuaderno y si no se pueden, que lo entiendo,se pone en el cuaderno el título de la actividad y vais escribiendo las respuestas. 

        Es igual que se hacía en clase, había forocopias y ejercicios del libro.

        Ánimo y espero ver vuestros correos este trimestre.

            On commence!!!!!!! [image: image3.jpg]



 1.-Como todas las semanas os dejo el enlace de la canción, para empezar con alegría el trabajo de francés.

https://www.google.com/search?q=bonjour+bonjour&rlz=1C1ASUC_enES636ES671&oq=bonjour+&aqs=chrome.2.69i57j0l7.5449j0j7&sourceid=chrome&ie=UTF-8
2.-  [image: image4.jpg]


Copia el recuadro en tu cuaderno
          a) En este recuadro se explican los artículos, es decir, las palabras que acompañan a un nombre.
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Coloca cada alimento en su cesta correspondiente según sean alimentos masculinos (le) femeninos (la) o plural (les). Debajo de la actividad está el nombre de los alimentos.
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· Lista de los  alimentos :
 Banane - camion - tarte – fromage – pomme – tomate – pizza – bonbons –citron – courgettes – gâteau – œufs – melon – oranges - skateboard
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Practicamos con los alimentos.
a) Completa el crucigrama
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b) Ayuda a Tilou a encontrar la letra que se ha manchado y escríbelas.[image: image12.png]n P
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5.- AHORA A COCINAR[image: image13.png]



Te atreves a elaborar algunos de los platos que te propongo a continuación.  Pide ayuda a un adulto. [image: image14.jpg]



Si los haces, puedes enviarme fotos de cómo te ha quedado[image: image15.jpg]
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       TOSTADAS SALADAS                     TOSTADAS DULCES
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Croissants caseros de hojaldre[image: image20.jpg]



INGREDIENTES para 8 personas
· Una lámina de hojaldre refrigerado
· 100 gr. de mantequilla

· 2 cucharadas de azúcar
· 1 huevo 
ELABORACIÓN (Pide ayuda a un adulto[image: image21.jpg]


 )
1. Extendemos la masa de hojaldre fría sobre una superficie enharinada. No hay que usar el rodillo para aplanarla, se usa con el grosor que trae la masa.

2. Derretimos la mantequilla en el microondas unos segundos a potencia media (que
no se peque)
3. Cortamos la masa en triángulos alargados, como se ve en la foto del paso a paso. La longitud que le des a la base del triángulo marcará el tamaño del croissant, hazlo a tu gusto

4. Haz todos los cortes a la vez con la masa extendida y sin separar los triángulos de momento porque así se facilita el paso siguiente.
5. Pintamos por encima todos los triángulos con mantequilla derretida. Espolvoreamos con azúcar 
6. Enrollamos desde la base sin hacer mucha fuerza, sin prensarlos, y les vamos dando forma. Si los quieres redondeados mete las puntas hacia dentro. 

7. Precalentamos  el horno a 200 º
8. Pintamos de nuevo con mantequilla derretida por encima, 
 
los colocamos sobre papel satinado en una bandeja de horno, y horneamos entre 10 y 15 minutos hasta que doren ligeramente. Hay que ponerlos en la parte media del horno y con calor arriba y abajo
9. ET VOILÀ

[image: image25.jpg]



       CONSEJOS
Para hacer croissants RELLENOS DULCES al enrollarlos podemos colocar en el centro una onza de chocolate, una cucharadita de mermelada o crema pastelera.
Para hacerlos SALADOS hacemos lo mismo pero eliminando el azúcar y rellenamos con sobrasada, jamón y queso, paté….
             J´attends vos tâches [image: image26.jpg]



                          À bientôt [image: image27.jpg]


Bon courage !!!!!!!

                                             Votre prof Sonia[image: image28.png]
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